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essen & trinken

Weine im Offenausschank

10cl. 75cl.
Weiss-, Schaumweine

2021 Albet i Noya Espriu Brut Reserva Schaumwein 7.30 52.-
Classic Penedes DO Reserva; edel wie ein Champagner, Grapefruit, Marzipan,

herrlich erfrischend mit feinperliger Mousse
2022 Roero Arneis Vietti 7.40 52.-
Region: Piemont; Traubensorte:100% Arneis

Aroma: Eine verfiihrerische Frische und herrlische Aromatik
2022 Saxum Sauvignon Blanc 7.20 52.-

Rueda DO; Ein geheimtipp aus Spanien. Ananas, Stachelbeeren, Mango, frisch & aromatisch

2022 Hager Griine Veltliner Schwander 7.20 52.-
Region: Wachau; Traubensorten: Griiner Veltliner (100%).
Leichter als der , Terra Mobile , unkompliziert und herrlich erfrischend. Ein Charmeur.

2021 Cortes de Cima Blanco 7.80 55.-
Region: Alentejo; Traubensorten: Alvarinto, Sauvignon Blanc, Viognier.
Der weisse Cortes de Cima reift 12 Monate auf der Grobhefe und Weitere im Stahltank.

Rotweine

2019 Chateau Moncets 7.20 52.-
Bordeaux;auf dem Legendadre Plateau Lalande-de-Pomerol; Merlot, Cabernet
Franc .Ein Wein mit leuchtend tiefroter Farbe und subtilen Fruchtnoten.

2020 Tommasi Ripasso Valpolicella DOC 7.20 52.-
Veneto - Venetien; Corvina veronese, Rondinella, Molinara.
Luftgetrockneten Amarone-Trauben werden nach Beendung mit Valpolicell-Wein vermahlt.

2019 Ferus Rosso Toscana IGT 7.50 54.-
Toskana; Sangiovese, Merlot, Petit Verdot.
Die Assemblage aus Sangiovese, Merlot und Petit Verdot Punktet mit ihrer zuganglichen Art.

2019 Arcona Carraroa 7.40 55.-
Ribera del Duero DO, Tempranillo, Anklange von Dateln. Barriquenotten
Saftig im Auftakt, geschmeidige Dichte, reife Frucht.

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt



